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Les grains Solis

Les distributeurs d’eau

réfrigérée

Plus fraîche n’est pas possible
Des machines à café express entièrement automa-
tiques, gracieuses et compactes. Un grand ou petit 
café, fort Ou moins fort, cappuccino Ou UN latte 
macchiato, le Solis machine à grains le rend pos-
sible. Un bijoux pour chaque cuisine Ou bureau, 
avec UN confort d’utilisation optimale. Moulu 
fraîchement et du café quand vous le désirez. Avec 
la pipe de vapeur ca devient très facile de faire une 
belle couche de crème pour un cappuccino délici-
eux. Chaque tasse de café moulu et fait fraîchement 
(aussi deux tasses à la fois), La force du café est 
ajustable selon votre propre goût, comme d’ailleurs 
la quantité de café par tasse. Tous les modèles sont 
équipés dune fonction de l’eau chaude pour pas 
exemple du café et une plaque chauffante pour le 
préchauffage de vos tasses.

De l’eau délicieusement frai-

che et refroidie
En termes d’hygiène, de technique, d’ergonomie et 
de présentation ces machines sont actuellement 
sans doute les distributeurs d’eau réfrigérée les 
plus avancés. Avec sa belle forme selon design 
Italienne, ces modèles s’intègrent bien à chaque 
espace comme des bureaux, des environnements 
industrielles, des salle d’attente, espaces publics 
etc. le canal d’eau entièrement du bout au bout est 
protégé par la technologie UV. Le tableau de com-
mande ce situe très proche du point de distribution. 
Les points de distribution sont couverts, évitant la 
possibilité de pollution. Ces distributeurs sont com-
plets, un distributeur de gobelets y est intégré, avec 
une capacité d’environnement 100 gobelets. En tant 
qu’utilisateur vous n’aurez pas de soucis d’entretien 
ou de nettoyage. Les distributeurs d’eau réfrigérée 
sont raccordés au réseau d’eau, ce qui vous faites 
économiser considérablement et évtie le transport 
fastidieux de bouteilles souvent lourdes et vous Ne 
perdez plus de place pour le stockage des contai-
ners d’eau.
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Une vraie sensation de café
Les nouvelle gamme de Gerhardt est une sensation 
de café inédite. Ca fixe les standards en technique, la 
mise en forme, la qualité et fiabilité. Avec sa mise en 
forme moderne et des innovations techniques nom-
breuses, ces modèles sont absolument une exemple 
d’un produit international vénérable. Les boutons 
de sélection sont librement programmables, enfin 
de pouvoir satisfaire les voeux divers des utilisa-
teurs. Le délai de la distribution est, dépendant du 
temps de chute du gobelet et du spécialité produit, 
entre 5 et 15 secondes. Grâce a la ‘flowability’ et un 
intérieur bien cincu, le nettoyage et la maintenance 
de ces machines est réduite justqu’au minimum. Le 
paiement des consommations est optionnellement 
possible avec tous les systèmes de paiements et à 
cartes.

Vitesse et variation
Ces machines disposent de plusieurs containers 
et quelques modèles peuvent être livrer comme 
modèle type armoire. Grâce à l’absence des café fil-
tres et des résidus de café, ils sont faciles à nettoyer. 
Différentes combinaisons de boissons comme du 
café, du chocolat chaud, du café express Ou cappuc-
cino peuvent être préparer en quelques secondes. 
Pour pouvoir satisfaire des goûts différents, vous 
pouvez régler la force du café et la quantité du sucre 
et du crème au café d’une facon simple. Comme 
option il y a un modèle avec un réservoir d’eau inté-
gré disponible pour les endroits sans distribution 
d’eau. Peut être exécuter avec une console haussant 
l’endroit de distribution de 10 centimètres, ainsi faci-
litant l’usage des grandes tasse et des cafetières.

Distributeur de la nourriture 

et des boissons
Des distributeurs complètement autonome. Des 
automates combi, des snacks, de la nourriture, aux 
boîtes. Ces machines sont faciles à utiliser et à rem-
plir. Ils fournissent une gamme étendue de produits 
comme des boissons fraiches, des snacks, vite, sans 
bruits ou chocs, dans la réceptacle de distribution. 
On a facilement accès aux produits et les machines 
sont très faciles a maintenir. On peut aussi les utili-
ser pour des produits refroidis. Vendo offre une de 
ses distributeurs, pour des produits de nourriture 
emballés et des snacks, avec un monnayeur.

Délicieux, rapide et de la 

variation
Par une simple pression sur un bouton vous aurez 
dans quelques instants une boisson a votr goût 
personnel: du café, cappuccino, du chocolat, une 
mélange Viennoise.. Ces machines offrent une varié-
té des boisson chaudes et de l’eau chaude. L’unique 
système de mélange Bravilor Bonamat donnent les 
boissons une couche de crème parfaite. D’un des-
sein compact et élégant avec une carcasse d’inox, 
vite et facile à utiliser, des boîtes transparentes, une 
mode économique et un minimum de maintenance. 
Grâce au système de l’eau chaude unique moins 
de formation de tartre. Pré-équipé pour la com-
munication avec différentes systèmes de paiement. 
Les machines fonctionnent sûr la base des produits 
instantan;es Ou soluble lyophilisés.

Le sommet de la simplicité
D’une simple pression sur un bouton ces machines 
préparerons une tasse de café, expresso, cappuc-
cino Ou chocolat chaud, dans quelques secondes.. 
Un choix large et une programmation flexible. Ils 
sont des innovations techniques. On ne ce sert pas 
des valves d’échappement évitant des fruites ou 
des dépôts calcaires. Grâce aux dimensions com-
pactes on peut les pratiquement mettre partout. 
Des endroits aptes sont surtout des cantines des 
petites et moyennes entreprises, la restauration et 
des environnements de revente. Ces automates 
sont facilement accessibles et très simple à nettoyer. 
Comme option il y a un modèle disponible avec une 
réservoir d’eau intégré pour les placements dans des 
endroits sans distribution d’eau.

Vite le meilleur café
Les parfums et l’arôme le révèlent déjà.. du café 
fraîche! Fait avec une filtre, le gout et l’arôme Se 
développent d’une facon optimale. Honnête, déli-
cieux et familier. En UN tour de main vous faites la 
quantité de café désirée: à la main ou automatique-
ment dans les cruches uniques Bonamat de Bravilor. 
Dans ces cruches l’arôme reste longuement très 
bien conservé. Le café ffraîche est directement fait 
dans l’airpot spéciale Bonamat de Bravilor, permet-
tant une conservation longue de l’arôme. Ils sont 
équipés d’une signe ‘café prêt’ et une signalisation 
de détartrage. Un porteur de filtre et une carcasse 
d’inox donnent une image de qualité robuste. Apte 
à chaque situation. N’importe votre choix, la qualité 
et la durabilité font la une.


